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plateforme d’approvisionnement 
Approv’Halles située à Provins. 
Seul Département en France à 
disposer d’un outil industriel 
agroalimentaire qui fournira en 
produits franciliens nos collèges 
seine-et-marnais.

Une révolution dans les assiettes 
de nos collégiens qui améliorera 
leur équilibre alimentaire en 
lien avec nos agriculteurs et 
producteurs locaux.

Ce projet ambitieux nous 
permet également d’engager 
une nouvelle campagne de 
sensibilisation autour de 
l’Éducation au goût, auprès 
de nos jeunes. Cette action 
pédagogique s’inscrit dans la 
continuité des actions menées 
pour lutter contre le harcèlement 
scolaire aux côtés de l’Éducation 
nationale depuis 2021. 

Vous l’aurez compris, 
le Département est plus que 
jamais à vos côtés et engagé 
en faveur de notre jeunesse.

Belle rentrée à tous !

Chères Seine-et-Marnaises, 
Chers Seine-et-Marnais,

L’été fut riche et dynamique 
pour notre territoire avec le 
passage des flammes olympique 
et paralympique ou encore les 
nombreuses animations dans 
toute la Seine-et-Marne, favorisant 
la cohésion et valorisant notre 
patrimoine. Alors que les Jeux 
Paralympiques s’achèvent le 
8 septembre, notre engagement 
pour le sport et le parasport 
demeure renforcé afin de 
promouvoir le « sport pour tous » 
dans l’ensemble du département.

Désormais, c’est le temps de 
la rentrée scolaire, un moment 
important pour de nombreux 
collégiens et familles. Durant l’été, 
le Département s’est ainsi attelé 
à bien préparer ce temps fort 
avec la mobilisation des agents 
du Département. À cet égard, 
11 millions d’euros ont été investis 
pour rénover nos collèges pour 
cette nouvelle rentrée.

Septembre 2024 est également 
marquée par la mise en 
place du dispositif « Seine-
et-Marne Fraîcheur » dans 
les restaurants scolaires 
de nos collèges, grâce à la 

UNE RÉVOLUTION DANS LES 
ASSIETTES DE NOS COLLÉGIENS 

QUI AMÉLIORERA LEUR 
ÉQUILIBRE ALIMENTAIRE
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ARRÊT SUR IMAGES’INFORMER

Voir passer  
la Flamme 

195 000 personnes ! Vous avez 
été très nombreux le 20 juillet 
à venir applaudir les porteurs 
de la Flamme olympique. De 
Fontainebleau à Meaux, en 
passant par Lagny-sur-Marne, 
Chelles ou encore Provins, 

le public était au 
rendez-vous pour 
cet événement 
populaire et 
historique !

4



©
 P

ar
is

 2
0

24
 / 

K
am

il 
Z

ih
n

io
g

lu
 / 

S
IP

A
 P

R
E

SS

5



6

S’INFORMER ZAPPING

Retour en images
Une journée à Disneyland 
pour les enfants de l’aide sociale 
à l’enfance (ASE)

Responsable de la protection de l’enfance sur son 
territoire, le Président du Département a souhaité 
faire plaisir aux enfants de l’aide sociale à l’enfance 
à l’occasion du renouvellement de l’accord de 
coopération entre Disneyland Paris et le Département. 
Plus de cent enfants, provenant des foyers de Meaux, 
Rubelles et Provins, ont ainsi bénéficié d’une journée au 
parc Disneyland Paris.

Le Département subventionne 
une chaufferie biomasse
Dans le cadre du fonds de développement touristique, 
le Département a apporté une subvention de 70 000 € 
pour accompagner le remplacement d’un système 
électrique de chauffage par une chaudière biomasse 
(qui utilise des matières organiques comme le bois à la 
place des énergies fossiles) pour les gîtes de la Fontaine 
du Dy à Moret-Loing-et-Orvanne.

Le 25 mai

Le 1er juin

Le Tzen2 inauguré 
à Savigny‑le‑Temple
Moderne, confortable et innovant, le Tzen 2 est une 
ligne de bus à haut niveau de service qui permettra de 
relier, à partir de 2030, deux pôles urbains stratégiques 
– Sénart et Melun – en desservant Lieusaint, Savigny-
le-Temple, Cesson et Vert-Saint-Denis. La première 
tranche, longue de 5 km, relie le Carré Sénart à Lieusaint 
au centre-ville de Savigny-le-Temple.

Le 11 juin
« À toute berzingue » à Chelles
C’est la troisième année consécutive que Lorànt 
Deutsch, comédien, écrivain féru d’histoire et 
vulgarisateur hors-pair, s’associe avec le Département 
pour réaliser un épisode seine-et-marnais dans son 
émission « À toute berzingue ! ». Après Nemours 
et Provins, c’est au tour de Chelles qui abrite un 
patrimoine historique remarquable avec la Villa Max du 
XIXe siècle, l’église Saint-Georges, la pierre de Chilpéric, 
le musée Alfred-Bonno, le musée des Transports et bien 
d’autres sites historiques et culturels.

 Un épisode à voir sur https://urlr.me/WH2Z1  

Le 26 juin

https://urlr.me/WH2Z1
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Suivez-nous sur : seine-et-marne.fr          

3 juin

12 mai

12 juin

3 juin

105 000 visiteurs pour la 39e édition des Médiévales 
de Provins ! Le temps d’un week-end, Provins était 
le décor de festivités médiévales. Danses, musiques, 
jeux, joutes, spectacles de rue et, bien sûr, les 
grands classiques de la fête : le traditionnel bal 
médiéval sur la place du Châtel, un grand concert 
médiéval et l’incontournable défilé du dimanche 
avec 700 personnes en costume. Le Département 
est fier d’être partenaire de cette belle manifestation 
conviviale et culturelle.

[#Solidarités] 2e Journée départementale de la pair-aidance. 
Collectivité pionnière dans le développement de la pair-aidance en 
France, le Département de Seine-et-Marne réaffirme son intérêt pour 
l’accompagnement des personnes en situation de handicap en organisant, 
à travers le collectif départemental pair-aidance 77, la 2e journée 
départementale de la pair-aidance, mercredi 29 mai 2024 à Nangis.

[80 ans de la Libération] À l’occasion des 80 ans de la Libération, 
le Département de Seine-et-Marne a rendu hommage à François de 
Tessan, député de Seine-et-Marne et Président du Département, mort 
en déportation à Buchenwald le 26 avril 1944. Figure de la vie politique en 
Seine-et-Marne, François de Tessan s’est aussi engagé dans la Résistance 
pendant la Seconde Guerre mondiale jusqu’à sa déportation le 22 avril 1944. 
L’exposition « Portraits de résistants seine-et-marnais », conçue par les 
Archives départementales, est visible et accessible à toutes et tous sur 
le parvis de l’hôtel du Département à Melun.

Pose de la 1re pierre du futur centre d’incendie et de secours de 
#LagnysurMarne. La construction de cette nouvelle caserne, financée 
en grande partie par le @Departement77, répond à un double objectif : 
améliorer les conditions de travail et d’intervention des sapeurs-pompiers 
et préserver un service public de qualité.
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S’INFORMER AU QUOTIDIEN

LECTURE PUBLIQUE

Les coups de cœur de la 
médiathèque départementale

Chaque mois, l’équipe de la médiathèque 
départementale vous propose une sélection de 
livres, films et bandes dessinées. En juin, Bleue 
comme l’été de Marie-Lenne Fouquet était mis à 
l’honneur. Ce roman « feel-good » pour adolescents 
suit Prudence, une héroïne atteinte d’un trouble 
obsessionnel compulsif. Entre situations comiques, 
soleil, amitiés et premier amour, son été devient une 
aventure transformatrice et comique. Dans Histoires 
du soir pour filles rebelles aux éditions Les Arènes, 
vous pouvez découvrir 100 destins de femmes 
rebelles, d’Aliénor d’Aquitaine à Anita Conti, et ce au 
travers de magnifiques illustrations. Retrouvez, mois 
par mois, l’intégralité des suggestions de lecture sur 
le site de la médiathèque ! 

 mediatheque.seine-et-marne.fr 

DÉPLACEMENTS

10 ans de covoiturage : 
partagez votre expérience !

Le schéma départemental de stations multimodales de covoiturage fête 
cette année ses 10 ans. Le projet prévoit l’installation de 40 stations d’intérêt 
départemental (près des autoroutes, voies express, carrefours structurants…) 
et 100 à 150 stations locales installées sur des parkings existants. 
Aujourd’hui, 22 stations sont ouvertes (13 d’intérêt départemental et 9 de 
proximité). L’objet de l’étude est d’analyser la fréquentation des stations 
(qualitativement et quantitativement) et de mesurer le taux d’occupation 
des véhicules sur les routes. L’essor du covoiturage doit permettre de réduire 
le trafic routier, de minorer le risque d’accident, de faire baisser les émissions 
carbone et d’alléger le budget des ménages. L’enquête est à retrouver à 
partir du 16 septembre dans douze stations et sur seine-et-marne.fr.

TOURISME

Jamais trop tard pour le Routard
Que vous soyez passionné par le patrimoine, gourmand de 
bons conseils gastronomiques ou amoureux de la nature, 
feuilleter le Guide du routard dédié à la Seine-et-Marne 
est toujours un bon réflexe. Alors n’hésitez pas à vous 
replonger dans le « guide préféré des Français » pour aller 
glaner quelques belles découvertes hors des sentiers 
battus. Et pour avoir encore plus d’informations sur le slow 
tourisme ou les incontournables à visiter, rendez-vous sur :

 seineetmarnevivreengrand.fr 

http://mediatheque.seine-et-marne.fr
http://seine-et-marne.fr
http://seineetmarnevivreengrand.fr
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LOGEMENT

Un fonds travaux pour les plus modestes

Vous avez des difficultés pour réaliser les travaux de votre logement ? Le Département 
propose une aide dans le cadre du Fonds de solidarité logement (FSL), afin de soutenir les 
copropriétaires, les propriétaires occupants et les bailleurs du parc privé à faibles ressources. 

Dans le prolongement de la hausse des aides du fonds 
énergie et de l’élargissement des bénéficiaires en 2023, le 
Département crée une nouvelle aide : le fonds travaux. Ce 
fonds concerne les travaux d’amélioration, de réparation, 
d’adaptation et de remise aux normes afin de permettre le 
maintien dans le logement.

Qui peut bénéficier du fonds travaux ?
Cette nouvelle aide s’adresse aux Seine-et-Marnais dont 
le revenu fiscal de référence est inférieur au plafond 
d’attribution des logements sociaux PLUS (Prêt locatif à 
usage social) :
•  Les copropriétaires, pour financer des travaux de 

réhabilitation et/ou d’accessibilité des parties communes, 
votés lors des assemblées générales tenues par le 
syndicat de copropriété ;

•  Les propriétaires seine-et-marnais occupants de leur 
logement devant effectuer des travaux de remise en état 
ou de remplacement d’équipement et/ou de matériel 
revêtant un caractère d’urgence, non pris en charge par 
les assurances ;

•  Les bailleurs privés (personnes propriétaires d’un 
logement mis à la location) devant effectuer des travaux 
de remise aux normes de leur logement.

 

BALLON ECS
CHAUDIÈRES

ÉTANCHÉITÉ

NORMES

RÉPARATION

ACCESSIBILITÉ

SOUTENIR LES AIDANTS
Tout au long de l’année, le Département organise des actions 
de sensibilisation, d’information et d’échange pour les aidants 
de personnes en situation de handicap et de personnes âgées. 
En octobre, traditionnel mois de l’aidant, les actions seront 
encore plus nombreuses : films-débats, stands d’animation et 
d’information, ateliers découverte et bien être...

 seine-et-marne.fr 

Quel est le montant de cette aide ?
Le montant maximum du fonds travaux s’élève à 2 500 €, 
versés sous forme de prêt à taux zéro et/ou de secours 
aux copropriétaires, propriétaires occupants et bailleurs 
privés. Il est calculé en fonction du niveau de revenu selon 
un barème établi et voté par le Département.

Comment faire la demande ?
Pour recevoir cette aide, il faut contacter le service habitat 
du Département :
•  par téléphone au 01 64 14 61 99 (les 1er, 2e et 3e mardis de 

chaque mois, entre 9h30 et 12h et entre 14h et 16h30) ;
•  sur rendez-vous au 19 rue Saint-Louis, à Melun.2 500 €

C’est le montant maximum 
du fonds travaux

http://seine-et-marne.fr
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S’INFORMER AU QUOTIDIEN

ENVIRONNEMENT

Aquathon : un concours pour 
sensibiliser à la protection de l’eau

Destiné aux élèves de 5e et 4e, le concours vise à 
sensibiliser les collégiens à la question de la préservation 
de la ressource en eau et les invite également à proposer 
des actions concrètes au sein de leur établissement. C’est 
le collège Henri Dunant à Meaux qui remporte le 1er prix 
grâce à ses deux projets anti-gaspillage : un récupérateur 
d’eau et des supports de sensibilisation dans les sanitaires. 
Le collège La Vallée d’Avon reçoit le prix de l’Originalité 
pour ses projets sur la gestion des eaux pluviales, le 
collège Arthur Chaussy à Brie-Comte-Robert le prix Coup 
de cœur pour la mise en place d’une mare pédagogique.

SOLIDARITÉS

Déploiement du dispositif Combo77 
sur l’ensemble du Département

Fort du succès remporté, avec 51 % de sorties dynamiques 
entre 2021 et mi-2024, le Département a décidé d’étendre le 
dispositif Combo77 à l’ensemble du territoire, notamment 
en zones rurales, afin de renforcer l’accompagnement 
des allocataires du RSA. Combo77 vise à prévenir la 
pauvreté, à lutter contre l’exclusion et à promouvoir une 
transition écologique solidaire. Le dispositif cible un public 
« invisible » avec un bus connecté proposant divers ateliers : 
accès à la santé, bien-être, logement, redynamisation et 
projet professionnel. La prochaine étape est d’accompagner 
150 nouveaux bénéficiaires d’ici la fin de l’année.

MÉCÉNAT

UNE CONVENTION AVEC 
LA CAISSE D’ÉPARGNE 
ÎLE-DE-FRANCE

Par cette convention, la Caisse d’Épargne Île-de-France 
apporte son soutien au Département pour offrir à chaque 
personne en situation de handicap l’accès à une activité 
parasportive dans un rayon de 10 km autour de son lieu de 
vie. Le projet se décline en 3 axes : former des éducateurs 
spécialisés et des bénévoles, favoriser la mobilité vers 
les structures para-accueillantes et développer des 
structures para-accueillantes.
Pour en savoir plus sur la politique de mécénat du Département : 
seine-et-marne.fr/fr/ 
mecenatmecenat@departement77.fr 

http://seine-et-marne.fr/fr/
mailto:mecenatmecenat@departement77.fr
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SANTÉ

Dépistage du cancer du col de l’utérus  
chez les femmes éloignées des soins

En février 2022, le Département a lancé une campagne de dépistage du 
cancer du col de l’utérus en collaboration avec la CPAM et la PMI de 
Chelles. Cette initiative, qui s’est ensuite étendue à Roissy-en-Brie, vise 
à promouvoir la prévention du cancer du col de l’utérus. « Elle met en 
lumière le rôle des sages-femmes, qui peuvent proposer aux femmes 
un suivi gynécologique tout au long de leur vie », explique le docteur 
Valérie Urosevic, cheffe du Service de la protection maternelle et 
infantile et de santé sexuelle (SPMI2S) à la Maison départementale des 
solidarités de Chelles. 

Cibler les femmes sans suivi gynécologique
La campagne cible spécifiquement les femmes âgées de 25 à 
46 ans résidant dans les quartiers prioritaires de Chelles, Vaires-
sur-Marne et Brou-sur-Chantereine, et qui ne bénéficient pas d’un 
suivi gynécologique régulier. « Elles ne connaissent pas forcément 
l’existence des centres de santé sexuelle. L’objectif de cette action est 
de proposer un dépistage du cancer du col de l’utérus dans le cadre 
d’une consultation de gynécologie incluant une palpation mammaire 
et un frottis. » Le frottis est remis à la patiente, qui le dépose ensuite 
au laboratoire de son choix. Cet acte est entièrement pris en charge 
par la CPAM. Les résultats pathologiques sont transmis au médecin du 
centre de planification familiale, qui informe la patiente et l’oriente vers 
une consultation spécialisée. « Cette campagne permet également 
d’informer les participantes sur l’importance d’un dépistage régulier. 
C’est aussi l’occasion de les sensibiliser sur la vaccination si elles ont 
des filles ou/et des garçons adolescents. »

RENTRÉE SCOLAIRE

Des mesures pour accompagner les élèves 
en situation de handicap à la rentrée

Tous les dossiers d’orientation scolaire déposés avant le 
30 avril 2024 ont été traités prioritairement par la Maison 
départementale des personnes handicapées (MDPH) 
afin de permettre aux services de l’Éducation nationale 
d’effectuer l’affectation dans un établissement scolaire 
avant les vacances scolaires d’été (premières demandes 
d’orientation scolaire, renouvellement en ULIS…).  
La MDPH poursuit le traitement des dossiers d’orientation 
scolaire déposés après le 1er mai 2024, avec des affections 
scolaires par l’Éducation nationale possibles dès cet été et 
jusqu’aux vacances de la Toussaint.

Transport scolaire adapté
Le droit pour un transport scolaire adapté est maintenu 
à la rentrée pour les élèves en dispositif ULIS école,  

ULIS collège, dont le dossier a été déposé à la MDPH.

Accompagnants des élèves
en situation de handicap (AESH)
Les élèves dont les droits AESH arrivent à échéance 
le 31 août, et pour lesquels un dépôt de dossier 
de renouvellement a été confirmé, pourront conserver 
ce droit à la rentrée jusqu’aux vacances de la Toussaint 
(soit jusqu’au 18 octobre) en attendant la décision de la 
Commission des droits et de l’autonomie (CDAPH). 

 mdph77.fr 

Les Centres de Planification 
et d’éducation Familiale (CPEF)

CHANGENT DE NOM 
ET DEVIENNENT...

...LES
 CSS

Mêmes lieux, mêmes professionnels, mêmes 
missions : INFOS, CONSEILS et SOINS autour de

• la vie affective et sexuelle

• la contraception

•  la prévention et le dépistage des infections 
sexuellement transmissibles (IST)

• la grossesse

• l’interruption volontaire de grossesse (IVG)

• les violences intrafamiliales

• la vaccination

Rendez-vous dans la maison des solidarités (MDS) 
la plus proche de chez vous pour nous rencontrer !

CENTRES 
DE SANTÉ 
SEXUELLE

PLUS 
D’INFORMATIONS :
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D’INFORMATIONS 

http://mdph77.fr


Dans vos cantons  
du NORD

CANTON DE LA FERTÉ-SOUS-JOUARRE

Aménagement  
d’un parking à  
Ussy‑sur‑Marne

Accessible depuis la rue 
des Marionnettes, ce futur 
parking comprendra 30 places 
de stationnement dont trois pour 
les personnes à mobilité réduite, 
deux pour les véhicules électriques, 
une réservée aux livraisons et 
un emplacement pour les deux-
roues. Des arbres et des haies 
seront plantés et un emplacement 
pour l’installation des containers 
de tri et d’ordures ménagères 
sera aménagé. 

SUBVENTION DU DÉPARTEMENT

83 541 €

SUBVENTION DU DÉPARTEMENT

1 751 160 €
CANTON DE VILLEPARISIS

Rénovation de la station 
d’épuration à Villeparisis

Inaugurée le 14 mai dernier, l’extension de 
la station d’épuration permet de mieux traiter 
les eaux usées collectées sur Villeparisis, 
Mitry-Mory et Claye-Souilly. Le Département, 
dans le cadre de sa politique de l’eau, a 
accompagné financièrement la Communauté 
d’agglomération Roissy-Pays de France dans 
ce projet. Les travaux ont notamment porté 
sur la création d’une nouvelle file de traitement 
des eaux usées, permettant ainsi de doubler 
la capacité de traitement.

12

S’INFORMER PRÈS DE CHEZ VOUS

JEAN-MARC CHANUSSOT
Conseiller départemental délégué 

à l’eau et à l’assainissement

RÉNOVER LA STATION D’ÉPURATION 
DE VILLEPARISIS, C’EST À LA FOIS 
ASSURER UNE MEILLEURE QUALITÉ 

DE TRAITEMENT DE L’EAU SUR NOTRE 
TERRITOIRE, ET SUBVENIR AUX 

BESOINS DES GÉNÉRATIONS À VENIR EN 
MATIÈRE D’ASSAINISSEMENT. 
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Dans vos cantons  
de L’EST

CANTON DE FONTENAY-TRÉSIGNY

Aménagement cyclable sur 
la route départementale 143e1

Le Département a décidé d’aménager la route 
départementale 143e1, entre la Houssaye-en-Brie et 
Crèvecoeur-en-Brie, pour améliorer la sécurité des 
cyclistes. Les travaux consistent à élargir la route et à 
créer une voie centrale banalisée dédiée aux véhicules, 
et deux voies latérales dédiées aux cyclistes. Des 
noues et des fossés permettant le stockage et 
l’infiltration de la pluie complèteront l’aménagement. 
Les travaux s’achèveront à la fin du mois d’août.

CANTON DE PROVINS

Réhabilitation d’un ancien 
relais routier à Sainte‑Colombe

La commune a rénové un ancien relais routier en 
locaux commerciaux afin de redynamiser le centre 
bourg. Le projet consistait à créer des commerces de 
proximité notamment une boulangerie et un fleuriste, 
ainsi qu’un logement et deux bureaux de coworking 
pour permettre à des entrepreneurs de recevoir des 
clients dans un vrai lieu professionnel. Les portraits de 
la fleuriste et du boulanger sont à retrouver page 28.

SUBVENTION DU DÉPARTEMENT

1 200 000 €
SUBVENTION DU DÉPARTEMENT

30 000 €

SUBVENTION DU DÉPARTEMENT

67 830 €

CANTON DE COULOMMIERS

Restauration de l’église 
Saint‑Loup à Montdauphin

La commune a entrepris la restauration 
de l’église Saint-Loup, en raison de sa vétusté. 
Le projet consiste à restaurer les parements 
intérieurs et extérieurs du chœur, de l’abside 
et du bas-côté. Les travaux portent également 
sur les voûtes d’arêtes et du chœur, l’autel, 
la sacristie, le porche et la création de vitraux. 
Les travaux s’achèveront en septembre 2024.
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S’INFORMER PRÈS DE CHEZ VOUS

Dans vos cantons  
de L’OUEST

CANTON D’OZOIR-LA-FERRIÈRE

Rénovation de la rue 
du Maréchal‑Foch 
à Tournan‑en‑Brie

La rue du Maréchal-Foch est un 
axe fréquenté quotidiennement 
par des poids lourds, cars scolaires, 
collégiens, actifs des zones d’activité 
voisines et usagers des équipements 
publics. Des aménagements 
provisoires ont déjà été effectués, 
mais la commune souhaite réaliser 
une rénovation de l’ensemble. Les 
travaux comprennent l’amélioration 
de la sécurité routière (régulation 
de la vitesse, création de trottoirs, 
accessibilité pour les personnes à 
mobilité réduite), la végétalisation des 
abords, la création d’aménagements 
paysagers, de pistes et bandes 
cyclables, la révision de l’offre de 
stationnement, et l’enfouissement 
des réseaux. Les travaux débuteront 
à la rentrée de septembre 2024.

CANTON DE PONTAULT-COMBAULT

Rénovation de l’espace 
nautique Le Nautil 
à Pontault‑Combault

La communauté d’agglomération Paris-Vallée 
de la Marne a réalisé des travaux de rénovation 
de l’espace aquatique Le Nautil, en raison 
notamment de l’état de vétusté des vestiaires et 
de l’accueil. Avec son bassin de 25 m et son centre 
de remise en forme, l’équipement a été désigné 
comme centre de préparation et d’accueil des 
délégations étrangères pour les Jeux olympiques 
de 2024 (natation artistique). Les travaux  
se sont terminés en avril 2024.

SUBVENTION DU DÉPARTEMENT

300 000 €

SUBVENTION DU DÉPARTEMENT

646 343 €
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Dans vos cantons  
du SUD SUBVENTION DU DÉPARTEMENT

677 440 €

SUBVENTION DU DÉPARTEMENT

150 000 €

CANTON DE FONTAINEBLEAU

Rénovation de la piscine de 
la Faisanderie à Fontainebleau

Afin de garantir la bonne qualité du service 
auprès des utilisateurs et de diminuer les 
dépenses en fluide et en entretien, des 
travaux sont en cours sur cet équipement 
intercommunal. Le projet consiste à rénover 
le système de traitement de l’eau, celui du 
traitement de l’air, et à le raccorder au réseau 
de chaleur urbain. Les travaux comprendront 
également la réfection du sauna-hammam et des 
locaux techniques dédiés au personnel.

CANTON DE NEMOURS

Villemaréchal réaménage sa voirie

La commune a rénové ses routes communales en raison de la 
dégradation des chaussées et de la dangerosité induite pour les 
voitures et les piétons. Les travaux ont concerné la route de Vaupuiseau, 
le chemin Creux, la rue des Tournelles et la rue Traversière. Ce 
projet a notamment permis un élargissement de la voie avec une 
délimitation par un caniveau en béton pour la route de Vaupuiseau, 
et l’aménagement d’une zone 30 à sens unique au niveau du chemin 
Creux. Les travaux ont comporté également la création de trottoirs, ou 
leur mise en accessibilité pour les personnes à mobilité réduite.
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Handicap,  
vers une 

société plus 
inclusive

Sous la toque 
de Seine-et-

Marne Fraîcheur

Dès septembre, la 
restauration scolaire 
change de visage avec 
des agriculteurs locaux, 
des produits sains, 
livrés en circuit court, 
transformés localement, 
préparés avec goût par 
les chefs de cuisine. À 
l’origine du projet : le 
Département et sa toute 
nouvelle plateforme 
agroalimentaire. Seine-et-
Marne Fraîcheur est né !

16
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Une révolution pour  
la restauration scolaire
En Seine-et-Marne, la grande nouveauté de cette rentrée scolaire  
de septembre 2024 ce ne sont pas de nouveaux enseignements,  
ni une nouvelle méthode d’apprentissage, pas non plus la question 
des uniformes. Non, ce dont vos enfants vont vous parler le soir en 
rentrant de l’école c’est du menu de la cantoche. Pardon ! Du menu  
de la restauration scolaire. La cantine c’est fini, place au goût, 
au local, à la saisonnalité.

Jusqu’à présent, les collèges géraient leur restauration scolaire par 
délégation du Département. Avec à la clé des disparités importantes en 
matière d’origine des produits, de diversité des menus et, parfois, de qualité. 
À la rentrée, 119 collèges publics sur 132 (pour des raisons historiques, treize 
collèges ne disposent pas du matériel nécessaire ou du local adéquat pour 
organiser une restauration scolaire) vont bénéficier d’une restauration plus 
responsable et plus locale, répondant ainsi à une préoccupation des élus, des 
parents d’élèves et des chefs de cuisine.

Le projet « Seine-et-Marne Fraîcheur » incarne une nouvelle 
organisation de la restauration scolaire avec : 
•  une fraîcheur garantie des aliments, grâce à une production et une 

transformation locales, ainsi que des circuits courts,
•  une montée en gamme des repas où les chefs de cuisine vont pouvoir 

proposer des produits diversifiés et du terroir, tout en respectant l’équilibre 
alimentaire et en misant sur le goût,

•  une alimentation responsable, payée au juste prix aux producteurs seine-et-
marnais, avec des transports réduits, respectueux de l’environnement,

•  une équité entre tous les collèges grâce à une plateforme unique 
d’approvisionnement située à Provins : Approv’Halles,

•  un nouveau système de tarification, plus juste pour les familles.

50 000
c’est le nombre de demi-pensionnaires  

dans les collèges publics seine-et-marnais

LA VOLONTÉ DES ÉLUS EST DE 
VALORISER LES PRODUCTEURS LOCAUX, 
DE PRIVILÉGIER LES CIRCUITS COURTS 

ET DE PERMETTRE UNE MONTÉE EN 
GAMME DES REPAS. 
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1.  COMMENT EST NÉ LE 
PROJET SEINE-ET-MARNE 
FRAÎCHEUR ?

À l’origine, c’est un 
impératif de santé publique 
qui nous a guidés : offrir 
aux collégiens une 
alimentation saine et 
équilibrée. Ensuite s’est 
posée la question de 
l’équité territoriale pour 
que tous les élèves seine-
et-marnais bénéficient 
d’une offre de qualité. 
Notre territoire étant fort 
de nombreux producteurs, 
la mise en place d’une 
alimentation locale est 
devenue une évidence. 
Nous voulions également 
que le chef de cuisine 
reste maître de son menu, 
mais en lui mettant à 
disposition des produits 
frais, de saison, et pour 
20 % d’entre eux issus de 
l’agriculture biologique. 
L’idée était de permettre 
une montée en gamme du 
déjeuner qui est souvent 
le seul repas complet et 
équilibré des enfants. Mais 
au-delà du « manger local », 
nous voulions travailler 
la question du « produire 
local » et du « transformer 
local ». 

2.  C’EST LÀ QU’ENTRE  
EN JEU LA PLATEFORME 
APPROV’HALLES ?

Effectivement, le 
Département et la 
Région, impliquée dans 
le projet pour ce qui 
concerne les lycées de 
l’est francilien, ont créé la 
plateforme agroalimentaire 
« Approv’Halles », une 
société publique locale 
(SPL) qui va transformer 
et conditionner des 
approvisionnements 
franciliens et surtout 
seine-et-marnais. Nous 
devrions atteindre 
60 à 70 producteurs au 
total. Et fournir de quoi 
confectionner 20 millions 
de repas par an, collèges 
et lycées confondus. L’outil 
industriel est calibré 
pour pouvoir préparer les 
produits nécessaires à la 
confection de 30 millions 
de repas, afin de nous 
permettre de travailler 
sur d’autres débouchés 
comme les collectivités, 
les centres de loisirs, les 
hôpitaux, les maisons de 
retraite ou la restauration 
collective d’entreprise. En 
agissant sur la fraîcheur 
des produits, la proximité, 
nous allons permettre 
aux chefs de cuisine de 
travailler sur l’éducation 
au goût, la saisonnalité. 
Ce n’est pas seulement 
un enjeu de souveraineté 
alimentaire, de reconquête 
industrielle, mais aussi un 
enjeu de société. 

3.  C’EST UN SYSTÈME 
GAGNANT POUR TOUS  
LES ACTEURS ?

Oui, et c’est ce qui en 
fait toute sa force. Nos 
agriculteurs vont trouver 
un débouché local et une 
meilleure rémunération 
de leurs produits ; nous 
créons de l’emploi avec la 
plateforme Approv’Halles ; 
le circuit court qui se crée 
entre les producteurs, la 
plateforme et les collèges 
permet de diminuer les 
émissions de CO2 ; les 
enfants vont bénéficier 
d’une alimentation saine, 
de saison, équilibrée et 
savoureuse. Les parents 
en sortent également 
gagnants. Le Département 
va mettre en place une 
tarification unique, avec 
un même tarif de base 
et quatorze tranches de 
quotients familiaux. En 
reprenant en gestion 
directe la restauration 
scolaire, le Département 
instaure un mode de 
règlement plus avantageux 
pour les familles : au lieu de 
payer le trimestre à échoir 
(trois mois en avance), 
à partir de la rentrée de 
septembre 2024 celles-ci 
paieront le mois à terme 
échu (à la fin du mois).

« Reconquérir 
notre souveraineté alimentaire »

à...
3QUESTIONS

OLIVIER LAVENKA
vice-président en charge  

de l’aménagement du territoire,  
des routes, des politiques  

contractuelles et de l’agriculture,
Président d’Approv’Halles

XAVIER VANDERBISE
vice-président en charge  

des collèges
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SEINE-ET-MARNE FRAÎCHEUR
Pour une alimentation responsable et locale

• Définit un plan alimentaire
pour les collégiens

• Valide les menus des chefs
de cuisine

• Investissement dans
Approv’Halles :

4,6 M€

Plateforme alimentaire
située à Provins

• Collecte, transforme et conditionne
les productions agricoles
• Capacité de 20 millions

de repas / an

• Inscrivent les enfants
auprès du collège

• Tarification unique, avec 14
tranches de quotients familiaux

• 50 000 demi-pensionnaires
sensibilisés au gaspillage alimentaire

• Proposent au Département 
des menus sur 8 semaines

• Préparent des
repas de qualité 

Éducation 
au goût

Passe une
commande

groupée pour
tous les collèges

Visitent des
exploitations

agricoles

Payent le
Département
en fin de mois

Rémunère
au juste prix

les agriculteursLivre des aliments
prêts à cuisiner

1 à 2 fois / semaine

Livrent leurs
produits

de saison

Familles
Chefs de cuisine

des collèges

Agriculteurs et 
producteurs locaux

Département
de Seine-et-Marne

Approv’Halles

• 1 100
tonnes de

volailles / an
(rayon de 120 km

autour de Provins)

• 5 100
tonnes de fruits
et légumes / an

(84% IDF)

• 750 tonnes de
produits laitiers / an
(79% IDF)

Collégiens
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C’est une première en 
France pour un outil public 
agroalimentaire ! Le Département 
et la Région Île-de-France se sont 
associés pour créer une SPL : une 
société publique locale qui va 
assurer l’approvisonnement des 
collèges seine-et-marnais et des 
lycées de l’académie de Créteil.

« Toutes les collectivités se posent 
la question de savoir ce qu’il y a 
dans l’assiette de leurs élèves. Avec 
Approv’Halles nous sommes sur 
un modèle vertueux : on choisit les 
produits et on sait auprès de qui 
et comment on s’approvisionne », 
indique Patrick Tondat, le directeur 
général d’Approv’Halles, à la tête de la 
plateforme qui va assurer la collecte, 
la transformation, le conditionnement 
et la livraison des productions 
agricoles locales auprès des collèges.

Transformation locale des 
produits seine-et-marnais
La plateforme, située à Provins, 
s’étend sur 13 000 m2 utiles et 
comprend trois ateliers : fruits et 

légumes, produits laitiers et volailles. 
Approv’Halles n’est pas une cuisine 
centrale. Les chefs de cuisine des 
collèges gardent la main sur la 
préparation de leurs plats. Mais 
Approv’Halles est là pour faciliter 
l’approvisionnement et une première 
transformation. « Concernant les 
fruits et légumes, qui arrivent à 
l’état brut, nous avons cinq degrés 
différents d’intervention : ils sont 
lavés et épluchés, ils peuvent être mis 
en conserve appertisées, surgelés, 
mis sous vide, ou entrer dans de 
petites préparations : mélange et 
éventuellement pré-cuisson. Les 
produits laitiers ne connaissent pas 
de transformation et sont seulement 
reconditionnés. La volaille, quant à 
elle, peut être découpée, surgelée ou 
préparée sous forme de nuggets », 
précise Patrick Tondat. Le tout avec 
85 % de produits locaux dont 20 % 
issus de l’agriculture biologique.

119 collèges approvisionnés  
dès cette rentrée
Dès septembre, 119 collèges publics 
sur 132 vont bénéficier du travail de la 

plateforme. Les autres ne disposent 
pas pour l’heure d’une cuisine 
adaptée ou de locaux adéquats. À 
partir de janvier, 140 lycées franciliens 
entreront à leur tour dans la danse. 
« La plateforme est calibrée pour 
fournir jusqu’à 20 millions de repas 
par an. Nous fournissons aux chefs de 
cuisine 300 références de produits 
dans lesquels ils viennent piocher 
pour établir leurs menus, menus 
qui sont soumis et validés par le 
Département. Ce dernier passe 
ensuite commande à la SPL. Les 
collèges seront livrés une ou deux 
fois par semaine par un transporteur 
local, basé à Lieusaint, avec des 
tournées organisées pour limiter les 
émissions de CO2. »

Un modèle gagnant-gagnant
« Lorsque nous avons lancé les appels 
d’offres, nous avons découpé nos 
besoins en un maximum de lots afin 
de permettre aux petits producteurs 
locaux d’y répondre, souligne Patrick 
Tondat. C’est du gagnant-gagnant : 
avec moins d’intermédiaires les 
produits des agriculteurs sont mieux 
rémunérés et nous pouvons offrir aux 
collégiens des produits locaux, sains 
et de saison. »

Approv’Halles :  
une plateforme agroalimentaire novatrice

Les chefs de cuisine des collèges  
en visite à Approv’halles (juin 2024)

Patrick Tondat, 
directeur général d’Approv’Halles.
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Spécialiste de la pomme de terre, Aymeric Proffit est à 
la tête de la ferme d’Éprunes, à Réau. Faire du local est 
son cheval de bataille et c’est tout naturellement qu’il se 
retrouve aujourd’hui à fournir Approv’Halles en légumes.

« Approv’Halles, j’en entends parler depuis plusieurs années, 
c’est un projet qui m’a toujours animé alors forcément j’ai 
répondu à l’appel d’offres. Ça a du sens à tous les niveaux pour 
moi : en tant qu’agriculteur, mais aussi pour l’environnement. 
L’agriculture est malmenée, parfois malaimée. Alors recréer du 
lien entre l’agriculture et les jeunes générations ça fait plaisir. 
Il faut le souligner le travail réalisé par le Département et la 
Région, avoir réussi à faire ça, c’est fantastique, explique Aymeric 
Proffit. Pour nous c’est un nouveau débouché mais je ne compte 
pas m’arrêter là. L’objectif sera toujours de se rapprocher du 
consommateur. On le fait déjà au travers de notre implication 
dans la Balade du goût, on a également un distributeur 
ouvert 24h/24, 7j/7 avec une centaine de produits proposés. 
Approvisionner les collèges et les lycées, ça a du sens et c’est 
dans l’esprit de ce que nous voulons faire à la ferme d’Éprunes. »

« Ce projet donne une image  
positive de l’agriculture »

Filière bio : « Approv’Halles, c’est notre  
plus gros acheteur en Seine-et-Marne ! »
Créée en 2014, La Coopérative 
bio Île-de-France regroupe 
160 sociétaires dont une centaine 
d’agriculteurs bio. Son objectif : 
mutualiser la logistique, 
l’administratif, la commercialisation 
ou encore la gestion des achats 
pour répondre à des appels 
d’offres, comme celui lancé par 
Approv’Halles.

« Parmi les lots que nous avons 
remportés, on peut citer les légumes 
d’hiver : pommes de terre, carottes ; 
les légumes de printemps comme les 
haricots ou les tomates ; les légumes 
secs : lentilles, pois chiches ; et enfin 
les fruits avec notamment les pommes, 
une production typique de la Seine-et-
Marne. L’avantage avec notre coopérative 
c’est que 78 % du prix de vente revient à 
l’agriculteur, c’est lui d’ailleurs qui fixe le 

prix. » Nicolas Hallier, directeur général 
de La Coopérative bio Île-de-France a 
toutes les raisons d’être enthousiaste :  
« La plateforme Approv’Halles c’est 
désormais notre plus gros acheteur en 
Seine-et-Marne, et pour les agriculteurs 
bio cela signifie des débouchés pérennes, 
une garantie sur les volumes et sur les 
prix pour plusieurs années. Lorsque l’on 
sait que c’est la demande qui tire l’offre, 
on peut considérer Approv’Halles comme 
une étape très structurante pour nos 
filières bio. »

Les producteurs bio seine-et-
marnais ont répondu présent
Parmi les agriculteurs bio qui ont 
répondu présent, on peut citer Marc 
Chauvin, producteur de pommes de terre 
à La Tombe, Frédéric Frings, maraîcher à 
Chevry-Cossigny qui va approvisionner la 
plateforme en tomates et en courges, ou 

encore Valentin Abit, à Beton-Bazoches, 
qui fournira ses pommes. « Nous sommes 
avec Approv’Halles dans une démarche 
de proximité qui a du sens », conclut 
Nicolas Hallier.

la-cooperative-bio-iledefrance.fr 

+info

http://la-cooperative-bio-iledefrance.fr
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Une diététicienne veille à l’équilibre 
alimentaire des collégiens
Pour équilibrer l’apport en nutriments, et répondre ainsi 
aux besoins physiologiques des élèves, le Département 
élabore un plan alimentaire qui détaille la composition 
des menus que les chefs de cuisine proposent aux 
collégiens. C’est l’une des missions de Morgane Ramdani, 
diététicienne et cheffe de service de la régie de la 
restauration au Département.

« Je souhaite que les collégiens aient accès à une 
alimentation saine et équilibrée. » C’est ce qui anime 
Morgane au quotidien, et qui constitue le cœur de son 
métier. La préparation des menus s’appuie sur la loi Egalim, 
dont l’objectif est d’offrir une meilleure rémunération 
aux agriculteurs et de favoriser une alimentation saine. 
« Avec cette loi, on doit intégrer dans les menus 50 % de 
produits labellisés dont 20 % de produits bio », précise 
Morgane. Les menus sont travaillés sur huit semaines, 
avec obligatoirement un menu végétarien par semaine : 
« L’accès à l’approvisionnement en produits locaux, facilité 
par la plateforme Approv’Halles, va nous permettre de 
remplir ces objectifs. »  

L’éducation au goût 
« Ce qui me motive, c’est de pouvoir aller au contact des 
collégiens, et leur apporter une éducation au goût. » C’est 
ici que le métier de diététicienne prend tout son sens, 
en contribuant à changer les habitudes alimentaires des 
collégiens. « Ils vont aussi pouvoir visiter des fermes 
franciliennes. Toutes ces actions les sensibilisent au bien 

manger, en leur faisant connaître la provenance des produits 
qui sont dans leurs assiettes. » Seine-et-Marne Fraîcheur et 
sa plateforme Approv’Halles vont également permettre à 
tous les collèges, qu’ils soient en zone rurale ou urbaine,  
de bénéficier de produits locaux de saison et de qualité.

LUTTER CONTRE LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE

L’éducation au goût 
passe également par 
une sensibilisation au 
gaspillage alimentaire. 
Le collège Robert 
Doisneau à Dammarie-
lès-Lys dispose par 
exemple d’une table de 
tri connectée pour peser 
les déchets. D’autres 
initiatives existent 
comme le « salad’bar » 
qui permet de faire son 
propre assortiment avec 
les quantités souhaitées. 

UN EXEMPLE DE MENU  
À BASE DE PRODUITS LOCAUX

• Carottes râpées en entrée

•   Filet de poulet aux herbes  
et pommes de terre en robe des champs

• Fromage blanc et son coulis de fruits rouges

UN NUMÉRO 
POUR RÉPONDRE 
À VOS QUESTIONS

Vous avez une question 
concernant les modalités 
d’inscription ou de 
facturation à la restauration 
scolaire ? Vous désirez 

plus d’infos sur le dispositif 
Approv’Halles ?

Contactez-nous :

01 87 64 39 53
Appel gratuit Du lundi au 
vendredi : 9h-12h / 13h-17h
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Diplômé d’un BEP en restauration, le chef Alain Grimaud a 
fait ses armes dans des brasseries et petits bistrots. « J’ai 
intégré le Département en 2011 pour apporter de nouvelles 
compétences. J’ai d’abord été aide de restauration, second 
de cuisine, puis chef de cuisine dans le même collège. » Son 
talent et son dévouement ne sont pas passés inaperçus. 
Il a participé cette année au concours du meilleur chef 
de cuisine des collèges, où il a brillamment remporté le 
premier prix. « Ce concours m’a apporté beaucoup de fierté. 
J’ai reçu des retours positifs de la part des professeurs, des 
élèves, et même des parents d’élèves. Cela prouve bien que 
tout le monde s’intéresse à ce que l’on met dans l’assiette 
de nos jeunes », confie-t-il en souriant. Chaque jour, lorsque 
la sonnerie de midi retentit, l’équipe de restauration scolaire 
se mobilise pour nourrir les 520 élèves du collège. Dans 
cette joyeuse agitation, notre chef trouve son rythme de 
croisière. « Ce n’est pas toujours facile de mettre tout le 
monde d’accord sur les menus mais j’essaye de faire plaisir 
aux enfants, tout en suivant la loi Egalim. » 

Intégrer les produits locaux  
dans la restauration scolaire 
« L’arrivée de la plateforme alimentaire Approv’Halles, à 
la rentrée de septembre, va faciliter l’accès aux produits 
locaux. C’est intéressant de pouvoir travailler avec des 
légumes ou de la volaille produits à proximité. Parfois nous 
avions du mal à le faire. Nous allons pouvoir bénéficier d’un 
approvisionnement en produits frais pour les menus. Si on 
mélange par exemple la volaille avec des légumes locaux, 
cela peut donner un délicieux poulet rôti aux légumes. 
De quoi conquérir les papilles des collégiens ! » Ce projet 
alimentaire soutient non seulement les agriculteurs locaux 
mais améliore aussi la qualité des repas servis aux élèves. 
Mais pour le chef, la bonne alimentation va de pair avec la 
lutte contre le gaspillage alimentaire. « Au sein du collège, 
nous disposons d’un bar à salade, et de bacs de tri, pour 
les sensibiliser au gaspillage alimentaire. Il y a aussi une 
vitrine de troc mise à disposition : elle permet aux élèves 
d’y mettre ce qu’ils n’ont pas mangé, comme des yaourts et 
des fruits. »

Éveiller les papilles des collégiens  
avec le chef Alain Grimaud
Veiller à l’alimentation des collégiens, c’est la mission d’Alain Grimaud, chef cuisinier au collège Hutinel de 
Gretz-Armainvilliers. Tantôt en cuisine, parfois au réfectoire, et toujours discret, il s’assure chaque jour que 
les repas de la restauration scolaire sont préparés avec soin. Sans se déparer de son sourire…
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La construction d’un avenir 
durable passe par la préservation 
de l’environnement, la protection 
de la biodiversité, la diminution 
des émissions de CO2 à l’échelle 
du territoire. Des enjeux auxquels 
le Département répond à travers 
plusieurs plans d’actions.

Renforcement du dispositif de lutte 
contre les dépôts sauvages,
aux abords notamment des routes 
départementales et des Espaces 
naturels sensibles (ENS).
•  900 000 tonnes de déchets sont 

ramassées chaque année.

Valorisation et préservation de nos 
Espaces naturels sensibles,
afin de sauvegarder le patrimoine 
naturel d’exception dont dispose la 
Seine-et-Marne : aujourd’hui 28 ENS 
sont ouverts au public.

Évolution du dispositif  
« Collège Nature »,
pour sensibiliser un plus grand 

nombre de nos jeunes collégiens à 
l’importance de la préservation de 
notre environnement.

Soutien aux mobilités décarbonées,
pour contribuer au développement de 
la méthanisation et à la structuration 
de la filière BioGNV.
Quatorze stations d’avitaillement 
publiques sont déjà en fonctionnement 
et deux sont en projet.

Optimisation de l’efficacité 
énergétique des bâtiments 
départementaux,
dans le cadre du schéma directeur 
de l’énergie : sensibilisation des 
agents et des élus pour réduire les 
consommations énergétiques.

Rénovation énergétique,
30 000 informations et conseils donnés 
aux Seine-et-Marnais, et 938 ménages 
accompagnés par un conseiller France 
Rénov’ pour la réalisation de leurs 
travaux de rénovation énergétique.

Engagement en faveur de la forêt,
avec une aide à l’investissement du 
Département pour un total de près de 
70 000 € aux entreprises forestières 
d’exploitation, de travaux, et de 
première transformation. 

Préserver la ressource en eau
Depuis le 1er juillet 2021, plus de 
31,7 millions d’euros ont été mobilisés 
par le Département pour la mise en 
œuvre du Plan départemental de l’eau 
(PDE). Le travail est en cours pour 
une nouvelle version de ce PDE sur la 
période 2025-2030, avec l’objectif de 
répondre à plusieurs problématiques 
rencontrées au cours des dernières 
années : sécheresse, raréfaction de la 
ressource, inondations,  
ou encore ruissellements.

Au quotidien, le Département  
mène des actions concrètes :
•  Création d’un fonds d’indemnisation 

pour les communes touchées par 
les inondations

•  Dispositif de soutien aux collectivités 

en charge de la compétence Gestion 
des milieux aquatiques et prévention 
des inondations (GEMAPI)

•  28 stations d’épuration reconstruites 
et mises en service

•  20 000 analyses réalisées par  
le laboratoire départemental

BÉATRICE RUCHETON
Vice-présidente  

en charge de l’environnement

JEAN-MARC CHANUSSOT
Conseiller départemental  

délégué à l’eau et à l’assainissement

NOUS SOUHAITONS, AUX CÔTÉS DE 
NOS PARTENAIRES, FAIRE DU PLAN 

DÉPARTEMENTAL DE L’EAU UN 
OUTIL FÉDÉRATEUR ET PÉRENNE.

L’enjeu environnemental

LA PREMIÈRE MOITIÉ DE MANDAT 
A ÉTÉ GUIDÉE PAR NOTRE VOLONTÉ 

D’IMPULSER UNE POLITIQUE DE 
PROTECTION DE L’ENVIRONNEMENT 
PLUS INNOVANTE ET ADAPTÉE AUX 

BESOINS DES TERRITOIRES.
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Un Département mobilisé  
en faveur de la protection  
maternelle et infantile
Au-delà de ses missions obligatoires, le 
Département apporte des services innovants aux 
parents, futurs parents, et à leurs jeunes enfants.

Renforcement du suivi sanitaire des femmes  
enceintes et des enfants de moins de six ans
Le Département multiplie les entretiens prénataux 
précoces auprès des femmes enceintes afin de prévenir 
les difficultés d’ordre social et médico-social. L’objectif 
est que toutes les femmes enceintes ayant déclaré leur 
grossesse en Seine-et-Marne puissent bénéficier de 
cet entretien. Les services travaillent actuellement au 
développement d’entretiens postnataux afin d’améliorer 
le dépistage de la dépression du post-partum qui touche 
de nombreuses femmes. Concernant les jeunes enfants, 
les infirmiers puériculteurs du Département réalisent des 
bilans de santé en école maternelle.

Maison départementale  
des adolescents de Seine-et-Marne
Avec l’Agence régionale de santé d’Île-de-France (ARS) 
et la Caisse d’allocations familiales de Seine-et-Marne 
(CAF), le Département s’est engagé dans la création 
d’une Maison départementale des adolescents pour 
développer la prévention et promouvoir des modes de vie 
sains, de contribuer au repérage des situations à risque et 
d’identifier les jeunes en difficulté sociale.

 
Développer les modes de garde 
Par le biais d’un soutien financier en fonctionnement 
des crèches publiques ou délégataires d’une mission de 
service public, le Département facilite le développement 
des places d’accueil du jeune enfant. Il s’est également 
associé avec la CAF 77 et France Travail pour développer 
les crèches « à vocation d’insertion professionnelle » 
(AVIP) qui permettent à des parents d’enfants de moins 
de trois ans de disposer de places réservées dans un 
établissement d’accueil et de bénéficier, en parallèle, 
d’un accompagnement dans leurs démarches d’insertion 
professionnelle par les services de France Travail et les 
référents parcours du Département.

Lutter contre la surexposition des enfants aux écrans
En complément de ses interventions de sensibilisation 
auprès des collégiens seine-et-marnais, le Département 
entend mener une action spécifique en direction des 
jeunes enfants qui peuvent développer des troubles du 
comportement et des handicaps à cause d’une mauvaise 
utilisation des outils numériques et d’une surexposition 
aux écrans. Il s’agit de proposer une offre de soins, afin 
de limiter au maximum l’impact de la surexposition 
aux écrans sur le développement des plus petits. Des 
consultations dédiées, des formations à destination 
des professionnels de la protection maternelle et 
infantile, des campagnes de sensibilisation auprès des 
assistants maternels et familiaux ou encore l’organisation 
d’événements feront partie des opérations qui viendront 
alimenter cette stratégie inédite en France.

ANNE GBIORCZYK
Vice-présidente en charge de l’enfance, 
de la famille et de la présence médicale

NOTRE OBJECTIF EST  
DE PRÉVENIR LES 

RISQUES MÉDICO-
SOCIAUX ET D’AIDER  

À LA FONCTION 
PARENTALE.

18 000
enfants bénéficient chaque année 

d’un bilan de santé en école 
maternelle par les services du 

Département



ENTREPRENDRE PLACE DE L’EMPLOI

26

Maria Lesieu, assistante 
socio-éducative, a 
intégré le Département 
en 2018 « J’accompagne 
les habitants sur des 
problématiques diverses 
au sein de la Maison 
départementale des 
solidarités (MDS) de 
Fontainebleau : certaines 
personnes demandent 
une aide financière en cas 
de baisse de revenus, une 
suspension des prestations 
ou des dépenses 
imprévues. D’autres 
viennent pour du soutien 
face à des problèmes 
avec leurs enfants, ou 
pour obtenir un logement. 
Certaines sollicitent 
aussi de l’aide pour des 
problèmes de santé, 
notamment psychiques, 
et n’ont pas de médecin 
traitant. J’accueille et 
j’oriente ces personnes, à 
travers la mise en place 
d’un accompagnement 
personnalisé, pour trouver 
des solutions ensemble. 
J’interviens également 
pour évaluer des situations 
à risque dans des contextes 
de violences conjugales et 
intrafamiliales. J’effectue 
aussi des visites à domicile 
pour les personnes qui ne 
peuvent pas se déplacer. » 
Pour toutes ces missions, 
Maria travaille main dans la 
main avec les assistantes 

administratives, les écoles, 
les organismes privés, 
et les hôpitaux. « Nous 
travaillons ensemble pour 
assurer un suivi continu 
et stable aux personnes 
accompagnées. »

Écoute, polyvalence 
et empathie
« Pour exercer ces missions, 
je dirais que les qualités 
importantes sont l’écoute 
et l’empathie, afin de créer 
une relation de confiance. 

Même si nous pouvons 
penser différemment, 
écouter la personne nous 
permet de comprendre 
son fonctionnement 
et ses choix. Nous la 
questionnons pour bien 
évaluer la situation, ses 
demandes pour ensuite 
définir des objectifs », 
précise Maria.

Une vocation où la 
routine n’existe pas
« Le quotidien est 
souvent rythmé par des 
imprévus. J’ai dû aller 
avec un collègue dans un 
hôpital rencontrer une 
jeune fille que sa mère a 
déposée, car elle ne voulait 
plus d’elle. C’était une 
situation complexe, car 
la communication avec la 
jeune était difficile. Il faut 
parfois s’armer de patience 
pour arriver à de belles 
réussites », confie Maria.

Problèmes de logement, ou de santé, violences conjugales : autant 
de défis quotidiens qui entravent la vie des personnes vulnérables. 
Écouter et accompagner vers les solutions les plus adéquates 
sont les mots-clés du métier d’assistant socio-éducatif.

Assistant socio-éducatif (ASE) : 
écoute et empathie au service 
des habitants

DEVENEZ ASE POUR 
LE DÉPARTEMENT

Profils recherchés :
Postes ouverts aux 
titulaires du diplôme 
d’État d’éducateur 
spécialisé, d’assistant 
de service social, de 
CESF ou d’éducateur 
de jeunes enfants. 
Permis de conduire 
indispensable.

Postes à plein 
temps ouverts 
aux personnes en 
situation de handicap.

Postulez sur notre 
site seine-et-marne.fr 
(ou en flashant le QR 
code) en inscrivant 
« assistant socio-
éducatif » dans la 
saisie de recherche 
de la page emploi.

http://seine-et-marne.fr
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… Picard ! Et la société, dont le siège se situe depuis 
l’origine à Fontainebleau, fête cette année ses 
50 ans. Une épopée du froid pour l’amour du goût.

Vous connaissez certainement l’enseigne au petit flocon, mais 
saviez-vous que ses racines sont seine-et-marnaises ? L’histoire 
de Picard commence lorsque deux frères, René et Gaston 
Bajante, fondent les Glacières de Fontainebleau en 1906. 
Dans ses débuts, l’entreprise fabriquait des pains de glace, 
tout droit venus des Alpes, qui servaient pour la conservation 
des aliments, en l’absence de congélateurs. L’entreprise est 
ensuite rachetée par la famille Picard en 1920 : elle prendra 
alors son nom définitif « Les Établissements Picard ». Enfin, en 
1973, la marque est rachetée par Armand Decelle, avec un seul 
objectif : proposer une alimentation de qualité et la rendre 
accessible au plus grand nombre, de l’apéritif au dessert. C’est 
à lui qu’on doit le concept de Picard : la vente de produits 
surgelés par correspondance et livrés à domicile. Le premier 
magasin de vente de produits surgelés ouvre ses portes à 
Paris, le 15 mai 1974, suivi par celui de Melun en 1976, et celui de 
Fontainebleau en 1978. Entre fruits, légumes, viandes, poissons 
et desserts, l’entreprise propose des aliments pour la plupart 
d’origine française, une pêche respectueuse, et des produits de 
saison. Son produit phare ? L’irrésistible moelleux au chocolat 
vendu par deux, qui fait fondre des générations entières.

Sur la route du froid et du goût
Le petit flocon ne fait pas que régaler nos papilles : il 
représente aussi la fierté du territoire, en participant au 
rayonnement économique du Département. Comptant 
actuellement 32 magasins en Seine-et-Marne, l’entreprise 
a installé son siège social à Fontainebleau, dans un 
bâtiment moderne et végétalisé, à l’image de la forêt, 
pour rappeler son puissant héritage seine-et-marnais. 
Une implantation stratégique dans un écrin de verdure. 
Cette installation présente plusieurs objectifs : offrir 
un meilleur cadre de travail aux employés, encourager 
l’implantation d’autres entreprises, et rapprocher l’emploi 
des habitants. Le petit flocon continue de cultiver le goût 
de l’international avec l’ouverture de plusieurs points de 
vente à l’étranger comme par exemple en Belgique, en 
Suède, au Japon, au Luxembourg, ou encore en Suisse. À 
l’avenir, l’entreprise souhaite étendre ses points de vente 
en ouvrant une quarantaine de magasins chaque année.

Derrière les « Glacières de Fontainebleau » 
se cache l’entreprise…

1 177
magasins en France



DÉCOUVRIR ON A RENCONTRÉ POUR VOUS

Entre fleurs 
et gâteaux, 

il n’y a qu’un pas !

Amélie Flot et Nicolas Gouret, 
deux passionnés, ont ouvert 
en début d’année la porte 
de leur commerce respectif 
à Sainte-Colombe. Leurs 
établissements, Amel’Lys 
et Nicolas le Boulanger, ont 
déjà conquis les habitants et 
contribuent activement à la vie 
locale. Rencontre avec deux 
commerçants investis, entre 
fleurs et gâteaux.

2828
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PORTRAIT SEINE-ET-MARNAIS

AMÉLIE, LA FLEUR QUI FAIT TOUTE LA DIFFÉRENCE 
DANS UN BOUQUET ?
Tout dépend de la saison, mais j’aime beaucoup la pivoine et la tulipe.

NICOLAS, UN INGRÉDIENT SEINE-ET-MARNAIS  
QUE VOUS AIMEZ TOUT PARTICULIÈREMENT ?
Les œufs frais de la maison Chauvin.

VOTRE PRODUIT SEINE-ET-MARNAIS PRÉFÉRÉ ?
Pour nous deux c’est le brie !

NOUS N’EXERÇONS PAS LE MÊME MÉTIER MAIS 
NOS ACTIVITÉS SE COMPLÈTENT, POUR LE 

PLUS GRAND PLAISIR DES HABITANTS.

Quand proximité rime avec dynamisme 
En plus d’apporter un service de proximité aux habitants, l’installation 
de leurs commerces apporte une nouvelle dynamique à la commune. 
« En tant que commerçants, on contribue à la vie locale car nous 
sommes ouverts presque tous les jours, et on essaye d’être à l’écoute du 
client. Sans le travail de la mairie et le soutien financier du Département 
et de la Région, rien n’aurait été possible », souligne Nicolas. En 
effet, dans le cadre du Fonds d’équipement rural, le Département 
a subventionné la réhabilitation de cet ancien relais routier, afin de 
pouvoir accueillir des commerces de proximité, développer les services 
aux habitants et créer des emplois. Les premiers retours des habitants 
sont d’ailleurs très positifs : « Les commerces leur permettent d’accéder 
à un service de proximité sans aller trop loin », explique Amélie. En plus 
de connaître un franc succès, cette installation fait fleurir de beaux 
projets d’avenir. « Je pense développer les fleurs sèches, une boutique 
de cadeaux et tout ce qu’il faut pour le potager », indique Amélie. C’est 
également le cas de Nicolas, qui y voit l’opportunité d’étendre son offre 
de service : « J’espère créer bientôt une gamme salée avec le boucher. »

Lorsque l’opportunité d’ouvrir leurs commerces dans les nouveaux 
locaux de Sainte-Colombe s’est présentée, ils l’ont saisie sans hésitation, 
animés par un objectif commun : apporter un service de proximité aux 
habitants. « J’exerce en tant que fleuriste depuis 24 ans, et cela fait un 
mois que je suis dans la boutique de Sainte-Colombe », explique Amélie. 
Quant à Nicolas, il est arrivé dans la zone en janvier. « Je suis boulanger 
depuis 15 ans. Je propose des viennoiseries, du pain, des gâteaux, 
mais nous avons aussi une gamme salée, pour une surface de vente de 
200 m2. » Et lorsque l’on réunit le savoir-faire de deux commerçants, cela 
donne une belle collaboration : « Nous avons une clientèle en commun. 
Les personnes qui viennent à la boulangerie prennent parfois des fleurs, 
et inversement », précise Amélie en souriant. « Nous n’exerçons pas le 
même métier mais nos activités se complètent ! » 
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Collège Nature récompense  
les collégiens impliqués dans  
la préservation de l’environnement

SARAH LACROIX
Vice-présidente en charge de la jeunesse,  

de la réussite éducative  
et de l’innovation pédagogique

IL EST ESSENTIEL DE PROPOSER 
AUX COLLÉGIENS DES DISPOSITIFS 

PÉDAGOGIQUES POUR QU’ILS 
PRENNENT CONSCIENCE DE L’IMPACT 

DE LEURS CHOIX QUOTIDIENS SUR 
L’ENVIRONNEMENT. 
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Dix-huit collèges ont participé à la 7e édition 
de Collège Nature, un dispositif qui permet aux 
collégiens de s’impliquer dans un projet en lien 
avec la nature.

« Vous avez réalisé des projets remarquables qui 
illustrent votre engagement en faveur de la nature. 
Vous avez également mis en place des actions 
concrètes dans vos collèges pour préserver la 
biodiversité. Je suis fière de votre engagement et je 
vous encourage à poursuivre dans cette voie. » C’est 
par ces mots que Béatrice Rucheton, vice-présidente 
en charge de l’environnement, a lancé la cérémonie 
de remise des prix de l’opération Collège Nature.

Un dispositif pédagogique et participatif
Le dispositif Collège Nature s’inscrit dans le Parcours 
collégien, la politique éducative du Département. 
Des animations naturalistes sont proposées dans les 
collèges seine-et-marnais qui portent un projet de 
classe sur la biodiversité et l’environnement. « Vous 
avez prouvé que l’âge n’est pas une barrière pour agir 
et être force de proposition. Votre voix compte, vos 
actions comptent et votre engagement est un bel 
enseignement pour chacun d’entre nous », a souligné 
Xavier Vanderbise, vice-président en charge des 
collèges.

Trois collèges primés
Afin de récompenser les meilleurs projets, le 
Département décerne chaque année trois trophées, 
et offre aux élèves des collèges primés des activités 
dans un site naturel ou culturel du territoire en lien 
avec la nature.
Pour 2024, les trois collèges lauréats sont :
• l e collège George Sand, à Crégy-les-Meaux, qui 

reçoit le prix départemental, pour son projet 
écocitoyen d’aire terrestre éducative

•  le collège Blanche de Castille, à La Chapelle-la-
Reine, qui remporte le prix de l'Originalité, grâce à la 
création d’une balade virtuelle

•  le collège Henri Dunant, à Meaux, qui reçoit le prix 
Coup de cœur, grâce à son travail sur l’importance 
d’économiser l’eau

Trophée « Immersion dans la nature ».

ENVIE D’ENVIRONNEMENTDÉCOUVRIR
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Une reconnaissance internationale  
pour le marais d’Épisy

Depuis l’acquisition du marais d’Épisy en 1998, comme 
Espace naturel sensible (ENS), le Département assure 
une gestion rigoureuse pour rétablir et sauvegarder la 
biodiversité du site, fortement dégradée par l’activité 
humaine aux XIXe et XXe siècles. Conscient de l’intérêt 
écologique du site, le Département a restauré le milieu 
humide tout en favorisant le développement d’espèces 
remarquables.

Agrio
n élégant

LE MARAIS D’ÉPISY, ESPACE NATUREL 
SENSIBLE

C’est au cœur de la vallée du Loing que s’est 
formé ce marais. Il se compose d’une mosaïque 
de milieux humides : un étang, une roselière et 
un marais tourbeux. Il est accessible au public 
et dispose d’un chemin adapté aux personnes à 
mobilité réduite. Vous y croiserez l’Epipactis des 
marais, une orchidée sauvage pouvant atteindre 
60 cm de haut, mais aussi la Pie-grièche écorcheur 
ou encore l’Agrion délicat, une petite libellule 
rouge. Ouvrez grand les yeux !

BÉATRICE RUCHETON
Vice-présidente  

en charge de l’environnement

CE LABEL RÉCOMPENSE 
LE TRAVAIL DES ÉQUIPES 

DU DÉPARTEMENT ET 
NOTRE ENGAGEMENT EN 

FAVEUR DE LA NATURE 
ET DE LA PROTECTION 
DE LA BIODIVERSITÉ. 
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Situé au cœur de la vallée du Loing, le marais d’Épisy a de nouveau obtenu le label « Liste verte » des 
aires protégées et conservées de l’Union internationale pour la conservation de la nature (IUCN). 
Créé en 2014, ce label international vise à reconnaître les aires protégées dont la gestion 
et la gouvernance sont efficaces pour la sauvegarde des espèces.

Le paradis des libellules
Aujourd’hui, le marais 
d’Épisy abrite une nature 
remarquable, composée 
de 260 espèces végétales 
et de nombreux animaux, 
essentiellement des 
insectes et des oiseaux. 
Réservoir de vie unique, 
le marais abrite plus de 
40 espèces de libellules 
(soit 70 % de celles présentes 
en Île-de-France), 38 espèces 
d’orthoptères (sauterelles, 
criquets et grillons) ou encore 
28 espèces de papillons.

Une gestion mondialement 
reconnue
L’exemplarité de la gestion du 
Département a été reconnue 
par l’IUCN dès 2018. Le label 
international « Liste verte » est établi 
sur 17 critères répartis dans 4 domaines : 
la bonne gouvernance, la conception et la planification, la 
gestion efficace et la conservation réussie. En mai dernier, 
l’IUCN a renouvelé la labellisation du marais d’Épisy 
jusqu’en 2029, récompensant ainsi le Département pour 
son excellence dans la gestion du site.

http://seine-et-marne.fr/fr/annuaire-lieu/ens-le-marais-episy


DÉCOUVRIR ENVIE DE CULTURE

Une aventure immersive à Blandy,  
à la quête de l’oiseau d’or !
Imaginez le souffle d’un personnage sur votre 
épaule, ou encore les murmures d’Adam III de 
Melun qui parviennent jusqu’à vos oreilles pour 
vous révéler les secrets enfouis du château. C’est 
l’expérience unique proposée par le château de 
Blandy depuis le 15 juin 2023. En collaboration avec 
Radio France et la Comédie-Française, ce parcours  
a été conçu pour vous faire découvrir ou redécouvrir 
l’histoire fascinante du château. Alors, enfilez votre 
casque et laissez-vous transporter à travers les 
siècles !

Ce parcours immersif vient nous raconter une histoire. 
Celle d’Adam III, vicomte de Melun, qui rentre blessé des 
croisades. Pour guérir, il n’a d’autres choix que de trouver 
l’oiseau d’or. Équipés de casques nouvelle génération, les 
visiteurs sont donc invités à suivre le vicomte à travers la 
forteresse. Ce casque, par le biais d’une technologie du 
son binaural orienté, permet de plonger le visiteur dans un 
univers auditif en trois dimensions. 

« Blandy, mon château, ma seigneurerie »*
C’est dans la salle d’exposition que débute la visite. Le 
parcours est conçu avec des balises, chacune déclenchant 
les différents passages audio de l’histoire. Casque sur la 
tête, il suffit de suivre le circuit proposé et de se laisser 
guider par les différents personnages tels que Adam III, 
Marguerite de Melun, Catherine de Navarre ou encore 
Molière. Votre parcours vous fera passer par les différentes 
tours du château et arpenter les remparts assiégés par les 
assaillants, où vous aurez l’impression d’être au milieu  

du champ de bataille. Vous traverserez également le 
donjon, la salle de banquet et la cour du château.  
Sur le chemin de ronde, une vue vertigineuse vous attend. 

Un projet construit avec la Comédie-Française 
Les multiples voix que vous pourrez entendre lors 
du parcours sont le fruit du travail des comédiens 
du « Français », qui se sont alliés pour interpréter les 
différents personnages du parcours. L’objectif de cette 
aventure immersive ? Transporter le voyageur à travers 
les siècles, et faire découvrir ceux qui ont fait l’histoire du 
lieu. La visite est accessible pour petits et grands : « Une 

visite idéale à faire en famille, permettant de découvrir le 
château et ses remparts dans une ambiance ludique, 

avec des explications dans chaque pièce, comme 
si les personnages étaient à côté de nous. En 

plus, le cadre est véritablement enchanteur », 
explique un visiteur, venu en famille.  

 
*  premières paroles que l’on peut entendre dans les casques  

au début de la visite

+
chateau-blandy.fr 

info

https://www.chateau-blandy.fr/fr
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Faire entièrement réaliser un ouvrage par des 
élèves, de sa conception à sa fabrication, c’est 
l’expérience qu’ont pu vivre trois collèges de 
Seine-et-Marne, du Val-de-Marne et de la Seine-
Saint-Denis, dans le cadre du Livre de l’Académie 
de Créteil, en partenariat avec la médiathèque 
départementale. 

Pour cette édition 2024, qui s’inspirait des valeurs de 
l’olympisme, « Faire équipe. Ensemble », les collégiens ont 
été accompagnés par des auteurs de théâtre : Marjorie Fabre 
pour le collège Paul Éluard de Montereau, Pascale Petit pour 
le collège Honoré de Balzac à Nemours et Laurent Contamin 
pour le collège de La Rochefoucault à la Ferté-sous-Jouarre.

Un projet collectif et collaboratif 
autour de l’écriture
« J’instaure un cadre propice à la création, identique à ce 
que je vis moi-même lorsque j’écris », indique Marjorie 
Fabre. C’est le point de départ des ateliers. À partir d’un 
texte écrit par l’auteur, les collégiens ont pris la plume 
pour écrire leur propre pièce de théâtre. Les écrivains 
sont intervenus dans les classes durant trois ateliers 
entre septembre et novembre, afin d’aider les collégiens. 
« Ils travaillent par petits groupes, ensuite nous mettons 
en commun et retravaillons le texte jusqu’à arriver à la 
version finale. Pour la réalisation technique du livre, nous 
travaillons avec un lycée d’arts graphiques », explique 
Laurent Contamin. Ce projet collaboratif a fait participer 
les élèves, en les rendant acteurs du projet. « Cette pièce 
sera publiée dans un recueil. C’est un aboutissement qui 
motive les collégiens », précise Pascale Petit. Le livre, une 
fois terminé, sera diffusé sous forme numérique et papier, 
et remis aux familles.

Échanger, inspirer 
et créer autour de l’écriture
Ce projet permet également de créer un échange entre 
l’équipe pédagogique et les élèves, et de renforcer leurs 
liens autour d’une finalité commune. « Il est essentiel que 
les enseignants comme les élèves aient eu une approche 
du travail de l’auteur pour que l’opération réussisse. » Le 
projet du Livre de l’Académie est porteur de divers enjeux : 
favoriser l’accès des élèves aux pratiques d’écriture 
et de lecture, découvrir des auteurs contemporains et 
réconcilier les collégiens avec la langue, pour qu’ils 
puissent l’appréhender dans un cadre ludique : « Ils n’ont 
pas toujours un rapport d’amitié avec la langue. Dans le 
cadre du Livre de l’Académie, ils rencontrent quelqu’un 
pour qui l’écriture est une passion et la passion se 
communique ! », se réjouit Marjorie. 

Quand les collégiens deviennent auteurs  
avec le Livre de l’Académie

Osmann,  
élève au collège Paul Éluard  

de Montereau-Fault-Yonne

« J’ai bien aimé 
ce projet car j’ai 

pu développer ma 
créativité à travers 

l’écriture. Créer 
un livre avec mes 

camarades m’a 
aussi permis de me 
rapprocher d’eux. »

  
mediatheque.seine-et-marne.fr/fr/le-livre-de-lacademie 

VÉRONIQUE VEAU
vice-présidente en charge 

de la culture

UN DES ENJEUX DE CETTE 
OPÉRATION EST DE 

RÉCONCILIER LES COLLÉGIENS 
AVEC LA LANGUE FRANÇAISE.

http://mediatheque.seine-et-marne.fr/fr/le-livre-de-lacademie
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24/09
Lecture musicale 
« L’imprimerie, clarinettes 
et quelques mots… »
Dammarie-lès-Lys / 
Archives départementales
Une présentation de la saison 
culturelle qui sera suivie par 
une lecture musicale de textes, 
mariés aux différents couleurs de 
la clarinette. Un dialogue entre 
Annelise Clément, la clarinettiste, 
et Sophie Bouilloux, la comédienne, 
allant du XVIIIe vers le XXe siècle.
• Horaire : 18h30 (durée 1h)
• Réservation conseillée
archives.seine-et-marne.fr 

Jusqu’au 28 /09
Les soirées 
aux chandelles
Château de Vaux-le-Vicomte
Découvrez ce chef d’œuvre du 
XVIIe siècle à la lumière vacillante 
de 2 000 bougies illuminant le 
château et le jardin à la française. 
À l’issue de la soirée, des tableaux 
pyrotechniques relatent la fête du 
17 août 1661 grâce à la lettre écrite 
par La Fontaine à son ami Maucroix.
• Tous les samedis du 1er juin au 

28 septembre
• Horaire : à partir de 17h30
• Réservation en ligne obligatoire
vaux-le-vicomte.com 

20/09
Faire l’histoire d’une 
maison
Dammarie-lès-Lys / 
Archives départementales
Comment retracer l’histoire d’une 
propriété privée ou d’un bâtiment 
d’habitation à usage privé ? Quand 
a-t-elle été construite ? Quelles 
modifications a-t-elle subies ? 
Quels en sont les propriétaires 
successifs ? Qui y a vécu ?
• Horaires : 10h et 14h (durée 2h)
• Tarif : 2 € / réservation obligatoire
archives.seine-et-marne.fr 

17/09
Soirée commémorative 
des 80 ans de la 
Libération
Dammarie-lès-Lys / 
Archives départementales

Cette conférence fera un retour sur 
l’année 1944 : les répressions, les 
résistances et les événements de la 
Libération en Seine-et-Marne par le 
prisme des documents d’archives.
• Horaire : 18h30 (durée 1h)
• Réservation conseillée
archives.seine-et-marne.fr 

15/09
Festival de la terre
Nanteuil-lès-Meaux

Marché du terroir, baptêmes de 
moissonneuse-batteuse, matériel 
ancien, animaux de la ferme...
• Horaire : 10h-18h
• Tarif : 7 €, gratuit -10 ans

 @Festivaldelaterre77 

Les expos en cours

Jusqu’au 22/09
Héraklès archer. Une 
sculpture sportive
Égreville / Musée-jardin 
Bourdelle

Réunissant dessins, photos et 
sculptures, cette exposition-
dossier permet de révéler 
sous un jour nouveau Héraklès 
archer, chef-d’œuvre d’Antoine 
Bourdelle qui a rayonné dans 
le monde entier. Autour de 
l’exposition, conférence, 
break dance, croquis sur le vif, 
démonstration de tir à l’arc, etc.
musee-jardin-bourdelle.fr 

Du 23/09 au 31/10
L’imprimerie et 
les métiers des arts 
graphiques à Meaux du 
XVIIe siècle à nos jours
Dammarie-lès-Lys / 
Archives 
départementales
L’exposition vous invite à 
découvrir cette histoire 
industrielle et artistique, dont 
est issue une véritable économie 
locale encore visible dans le 
paysage actuel.
archives.seine-et-marne.fr 

Du 04/11 au 28/11
Portraits de résistants
Dammarie-lès-Lys / 
Archives départementales
Enfant, femme ou homme, 
français ou étranger, haut-
fonctionnaire ou cordonnier : 
chacun d’entre eux a agi à 
sa manière pour s’opposer 
au nazisme et défendre la 
République, de la Seine-et-
Marne jusqu’aux plages du 
Débarquement.
archives.seine-et-marne.fr 

28/09 et 29/09
Fête des vanniers
Saint-Cyr-sur-Morin / 
Musée de la Seine-et-Marne
Venez découvrir l’osier et le 
travail de vanniers professionnels 
et amateurs. Vente d’osier et de 
vannerie en direct, démonstration, 
atelier d’initiation, ventes de 
produits locaux, musique et 
restauration sur place.
• Horaire : 10h-17h30
musee-seine-et-marne.fr 

DIMANCHE 15 SEPTEMBRE 2024 de 10 h à 18 h 

Moiss-Batt Cross - Marché du Terroir - Baptêmes de 
moissonneuse batteuse, tracteur, quad, hélicoptère 

Matériels anciens - Découverte des animaux de la ferme 
Chiens de bergers - Restauration sur place 

Entrée 7€
gratuit pour les - 10 ans

@Festivaldelaterre77

Nanteuil-lès-Meaux Mareuil-lès-Meaux 

D360

à 10 minutes de la Cathédrale de Meaux
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http://archives.seine-et-marne.fr
http://vaux-le-vicomte.com
http://archives.seine-et-marne.fr
http://archives.seine-et-marne.fr
https://www.musee-jardin-bourdelle.fr/fr
http://archives.seine-et-marne.fr
http://archives.seine-et-marne.fr
https://www.musee-seine-et-marne.fr/fr
https://www.facebook.com/FestivaldelaTerre77/?locale=fr_FR
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28/09 et 29/09
Histoire en scène
Château de Blandy
Ce festival est dédié aux spectacles 
historiques multi-époques et multi-
disciplines. Partez en pleine guerre 
de Cent Ans ou bien à la conquête 
des mers avec les pirates au XVIIIe 
siècle. Ces spectacles, adaptés à 
la famille, pourront ravir petits et 
grands !
• Horaire : 10h30-18h30
• Réservation en ligne conseillée 

dès le 29 août
chateau-blandy.fr 

21/09 et 22/09
Journées européennes du patrimoine
Entrée gratuite

Archives départementales 
(le 21/09)
•  10h30 : jeu de piste 

« Énigm’Archives », 8-14 ans 
accompagnés d’un adulte / 
réservation obligatoire

•  14h30 et 16h : visite guidée des 
coulisses des Archives

archives.seine-et-marne.fr 

Musée des peintres 
de Barbizon
•  visites au musée : des guides-

conférenciers vous accueillent 
dans les salles pour répondre à 
vos questions et vous présenter 
les œuvres

•  visites-promenades sur la trace 
des ateliers et maisons d’artistes 
dans le village

musee-peintres-barbizon.fr

Château de Blandy

Venez participer à une olympiade 
grandeur nature le temps de 
deux après-midi. Entre histoire, 
patrimoine et spectacle vivant, 
devenez incollables sur le 
château et les sports !
• Horaire : 13h-18h30
chateau-blandy.fr 

Musée de Préhistoire

Un campement préhistorique 
s’installe dans le parc du musée 
le temps d’un week-end. Venez 
assister à des démonstrations de 
techniques anciennes : taille du 
silex, vannerie, poterie…
• Horaires : 14h-17h30 le samedi ; 

10h-12h30 et 14h-17h30 le 
dimanche

musee-prehistoire-idf.fr 

Musée-jardin Bourdelle
Assistez à un spectacle de 
danse contemporaine captivant. 
Les thèmes d’Héraklès archer 
et du Centaure mourant 
seront explorés à travers des 
chorégraphies innovantes et 
émouvantes.
musee-jardin-bourdelle.fr 

Musée de la 
Seine-et-Marne
Découverte des expositions 
temporaires et permanentes 
lors de visites guidées adaptées 
aux petits et grands. Les adultes 
pourront découvrir l’exposition 
temporaire du musée pendant 
que les plus jeunes pourront 
découvrir les collections 

permanentes du musée en 
s’amusant grâce à des activités 
ludiques.
• Dimanche 22 septembre 2024 à 

10h30 et à 15h
• Sur réservation au 

01 60 24 46 00
musee-seine-et-marne.fr 

Église de Vaudoy-en-Brie
Venez entre amis ou en famille 
découvrir à la lueur des 
chandelles, la fabuleuse histoire 
de l’église de Vaudoy-en-Brie, 
qui fit partie d’un vaste projet 
commercial religieux du Moyen 
Âge sur les routes des foires 
de Champagne. Venez mener 
l’enquête comme de vrais 
historiens pour comprendre cette 
église et tenter de la dater grâce 
aux sculptures, aux moulures et à 
son architecture.
• Horaire : sans interruption 

de 16h à 22h (durée 45 min)
• Visite guidée gratuite
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http://chateau-blandy.fr
http://musee-prehistoire-idf.fr
https://www.musee-jardin-bourdelle.fr/fr
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Jusqu’au 08/12
Paris olympiques 
1900 1924 2024
Saint-Cyr-sur-Morin / 
Musée de la Seine-et-
Marne

 En partenariat avec le Musée National du Sport

seine-et-marne.fr

PLUS D’INFOS
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1900 1924 2024

à Saint-Cyr-sur-Morin

Paris est l’une des villes phares 
de l’esprit olympique, et l’âme 
des Jeux est profondément 
marqué par l’esprit français. 
L’exposition livre, en trois temps, 
une histoire passionnée entre 
l’aventure sportive et la ville-
monde : 1900 l’Universel, 1924 le 
Sport-spectacle, 2024 le Global.
musee-seine-et-marne.fr 

Jusqu’au 30/12
Le propulseur : 
des chasseurs de 
rennes aux chasseurs 
de kangourous
Nemours / Musée de 
Préhistoire

Cette exposition vous transporte 
au temps des chasseurs 
préhistoriques d’Europe vers 
les déserts peuplés par les 
Aborigènes d’Australie, en 
passant par les marécages 
des Papous de Nouvelle-
Guinée et bien d’autres encore. 
Le propulseur témoigne de 
l’ingéniosité de l’être humain et 
de sa capacité d’adaptation à des 
environnements très diversifiés 
et parfois extrêmes.
musee-prehistoire-idf.fr 
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05/10 et 06/10
Journées des plantes 
et Art du jardin
Château de Jossigny
80 exposants professionnels 
réputés présenteront leur 
production et leurs créations 
durant deux jours d’exposition-
vente. Des produits du terroir 
seront également proposés.
journeesdesplantesjossigny.fr 

06/10
Spectacle « Le loup, 
la jeune fille et le 
chasseur »
Saint-Cyr-sur-Morin / 
Musée de la Seine-et-Marne
Une version très moderne où la 
jeune fille cesse d’être l’innocente 
inconsciente qui désobéit et qu’il 
faut protéger. Avec Clément Robin, 
accordéoniste, qui compose un 
univers sonore aux sonorités 
tziganes.
• Horaire : 15h (durée 1h)
• À partir de 7 ans
• Tarifs : 5 € /adulte, gratuit – 18 ans
• Réservation conseillée au 

01 60 24 46 00
musee-seine-et-marne.fr 

08/10
Conférence « Seine‑
et‑Marne et sapeurs‑
pompiers, d’hier vers 
demain »
Dammarie-lès-Lys / 
Archives départementales
La présentation de cet ouvrage 
permettra de retracer les moyens 
de lutte contre les incendies 
avant l’apparition du corps des 
sapeurs-pompiers. Elle évoquera 
également les grands incendies de 
l’histoire seine-et-marnaise ainsi 
que l’organisation et l’évolution 
du corps des sapeurs-pompiers 
jusqu’à nos jours.
• Horaire : 18h30 (durée 1h)
• Entrée gratuite / réservation 

conseillée
archives.seine-et-marne.fr 

11/10
Conférence « Le 
propulseur : des 
chasseurs de rennes aux 
chasseurs de têtes »
Nemours / Musée de 
Préhistoire
Le propulseur est une arme 
aujourd'hui oubliée. Pierre 

Cattelain nous apprendra qu’il a 
pourtant été utilisé sur plusieurs 
continents pendant des milliers 
d'années pour la chasse, la pêche 
et... la guerre.
• Horaire : 18h30
• Gratuit, sur réservation
musee-prehistoire-idf.fr 

13/10
Salon de la miniature 
et du modèle réduit
Combs-la-Ville
47 exposants venus de France, 
d’Italie, de Belgique ou encore 
d’Allemagne, présenteront des 
maisons de poupées avec tous 
leurs accessoires mais aussi des 
trains, des bateaux en bouteille…
• Horaire : 10h-18h
• Entrée gratuite
• Tél. : 06 19 70 60 36

15/10
Conférence : Les corps 
des reines en France
Dammarie-lès-Lys / 
Archives départementales
Comment être femme dans un 
contexte où la gestion de l’État 
requiert des qualités viriles ? C'est 
à cette question que la conférence 
tentera de répondre pour les XVIe 
et XVIIe siècles.
• Horaire : 18h30 (durée 1h)
• Entrée gratuite / réservation 

conseillée
archives.seine-et-marne.fr 

19, 25, 26, 31/10 
et 01, 02/11
Murder Party
Château de Blandy
Qui dit vacances de la Toussaint, 
dit meurtres à résoudre ! Pour cette 
nouvelle édition, plongez-vous 
au cœur de la Seconde Guerre 
mondiale. Interrogez les suspects, 
fouillez les lieux, faites des filatures 
sans vous faire prendre. Mais 
attention, l’avenir d’une nation est 
entre vos mains…
• Réservation en ligne conseillée 

dès le 18 septembre
chateau-blandy.fr 

20/10
Rando nature et citadine
Bussy-Saint-Martin
Trois parcours de 8, 12 (classique 
et marche nordique) et 17 km 
avec départ et arrivée au parc de 
Rentilly.
• Informations à venir sur :
seine-et-marne.fr 

https://www.musee-seine-et-marne.fr/fr
http://musee-prehistoire-idf.fr
http://journeesdesplantesjossigny.fr
https://www.musee-seine-et-marne.fr/fr
http://archives.seine-et-marne.fr
http://musee-prehistoire-idf.fr
http://archives.seine-et-marne.fr
http://chateau-blandy.fr
http://seine-et-marne.fr
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Spectacle « Sacrées 
championnes »
Saint-Cyr-sur-Morin / 
Musée de la Seine-et-Marne
Caroline Matteï et Sarah Chaperon 
conteront les exploits des 
championnes sportives et de celles 
qui les ont inspirées : les héroïnes 
de l’Antiquité. Des récits contés et 
transmis avec humour et conviction.
• Horaire : 15h (durée 1h)
• À partir de 7 ans
• Tarifs : 5 € /adulte, gratuit – 18 ans
• Réservation conseillée au 

01 60 24 46 00
musee-seine-et-marne.fr 

09/11 et 10/11
Tournoi international 
de gymnastique
Combs-la-Ville
200 gymnastes sont attendues 
pour ce tournoi international de 
gymnastique artistique féminine.
instagram.com/tournoi_
international_combs/ 

09/11 et 10/11
Saphir Cup
Pontault-Combault

Ce week-end de danses sportives 
va accueillir 1 500 danseurs issus 
de plus de 25 nations dont la 
France, l’Albanie, l’Allemagne, la 
Chine, le Danemark, l’Espagne... Les 
compétiteurs vont se défier autour 
de dix danses latines et standards.
saphircup.fr 

Du 22/10 au 01/11
Cro‑Magnon en famille
Nemours / Musée de 
Préhistoire d’Île-de-France
Remontez le temps en découvrant 
les techniques de chasse et de 
production du feu de nos ancêtres !
• Horaires : du lundi au vendredi à 15h 

et à 16h (durée 30 min)
• Tarif : animations comprises dans le 

droit d’entrée au musée
musee-prehistoire-idf.fr 

15/11
Conférence 
« La justice 
et la guerre 
en Australie 
aborigène »
Nemours / 
Musée de 
Préhistoire
Que peuvent nous apprendre les 
Aborigènes australiens sur ce qui 
motive la guerre dans des sociétés 
sans richesse ? Telle est la question 
qu’explore Christophe Darmangeat 
à partir d’un examen minutieux des 
sources ethnographiques.
• Horaire : 18h
• Gratuit, sur réservation
musee-prehistoire-idf.fr 

03/11
Jus de pomme en famille
Saint-Cyr-sur-Morin / 
Musée de la Seine-et-Marne
Venez découvrir l’histoire des 
vergers et des pommes en Seine-
et-Marne et presser votre jus avec 
des fruits locaux. N’oubliez pas de 
ramener une bouteille vide pour 
repartir avec la production du jour !
Horaires : 10h30 et 14h30 (durée 1h)
• Tout public, dès 3 ans
• Tarifs : 10 € /adulte, 2 € /enfant
• Sur réservation au 01 60 24 46 00
musee-seine-et-marne.fr 

07/11
Conférence « La filiation 
entre les peintres 
de Barbizon et les 
Impressionnistes étudiée 
par la cartographie »
Barbizon / Musée des 
peintres de Barbizon
Conférence donnée par Félicie 
Félicie Faizand de Maupeou, 
chercheuse au Laboratoire Histoire 
des arts et des représentations de 
l'Université Paris Nanterre.
musee-peintres-barbizon.fr 

Fêtez le Brie 
en Seine‑et‑Marne !

27/09 et 28/09
Coulommiers aime son 
Brie
Coulommiers
Cette 6e édition se déroulera 
sous la halle aux fromages, avec 
des producteurs affineurs de 
fromage, boulangers, cavistes, 
brasseurs et artisans locaux pour 
des dégustations.
coulommiers.fr 

05/10
Melun fête son Brie
Melun
Retrouvez le célèbre fromage 
et des produits du terroir sur 
une centaine de stands. La ville 
s’animera avec des fanfares, 
musiciens, échassiers, un petit 
train du terroir, et une mini-ferme 
pour les enfants.
sortiramelun.fr 

Du 09/11 au 11/11
Impérial Chocolat
Château de Fontainebleau
Sous le parrainage de Frédéric 
Cassel, le salon réunit de grands 
chocolatiers et artisans en 
gastronomie fine : démonstrations, 
dégustations, concours et 
expositions.
• Horaire : de 10h à 19h
• Tarif : 9 €
imperialchocolat-fontainebleau.fr

17/11
Concert « Folies 
olympiques ! »
Saint-Cyr-sur-Morin / 
Musée de la Seine-et-Marne
Découvrez les écrits de Pierre 
de Coubertin entrecoupés 
d’intermèdes musicaux pour 
vous replonger dans la pensée de 
l’instigateur des Jeux Olympiques 
modernes.
• Horaire : 15h (durée 1h)
• Tarifs : 5 €  /adulte, gratuit – 18 ans
• Réservation conseillée au 

01 60 24 46 00
musee-seine-et-marne.fr 

Du 12/10 au 13/10
Brie Happy
Meaux
Cet événement célèbre le brie de 
Meaux et les produits locaux. Au 
programme : défilé de confréries, 
soirée dansante, dégustations, 
sans oublier le concours du 
meilleur brie de Meaux AOP !
ville-meaux.fr 

https://www.musee-seine-et-marne.fr/fr
http://instagram.com/tournoi_international_combs/
http://instagram.com/tournoi_international_combs/
http://saphircup.fr
http://musee-prehistoire-idf.fr
http://musee-prehistoire-idf.fr
https://www.musee-seine-et-marne.fr/fr
https://www.musee-peintres-barbizon.fr/fr
http://coulommiers.fr
http://sortiramelun.fr
http://imperialchocolat-fontainebleau.fr
https://www.musee-seine-et-marne.fr/fr
http://ville-meaux.fr
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ÉRIC 
BAREILLE
Groupe socialiste,
écologiste
et républicain
01 64 14 71 32

PATRICK  
SEPTIERS
Avenir77
avenir77infos@gmail.com

NATHALIE 
MOINE
Gauche Républicaine,  
Communiste et Écologiste
nathalie.moine@departement77.fr

Un rendez‑vous historique 
avec la France

Le Président de la République a fait 
le choix de dissoudre l’Assemblée 
nationale, pas dans l’intérêt du 
pays mais dans ce qu’il pensait être 
l’intérêt de son camp.
En réponse, les Françaises et les 
Français ont exprimé une colère 
contre les politiques injustes et 
le mépris de l’exécutif. Ils ont 
heureusement choisi majoritairement 
de faire barrage au RN comme en 
Seine-et-Marne où 6 circonscriptions 
seront NFP, 2 Ensemble ou RN et 1 LR.
Nous avons regretté que le président 
du Département n’exclue pas 
immédiatement de sa majorité et de 
ses délégations à ce titre Vincent 
Paul-Petit, conseiller départemental 
désigné par le RN.
La gauche et les écologistes 
disposent aujourd’hui de la majorité 
relative à l’Assemblée nationale. Ils 
doivent prendre leurs responsabilités 
et proposer des politiques utiles, 
justes et innovantes.

Approv’Halles : 
un grand pas 
pour l’agriculture 
de proximité 
et l’écologie 
de bon sens
C’est un projet phare 
qui voit le jour à la 
rentrée 2024.
Approv’Halles, 
la plateforme de 
conditionnement et 
de transformation 
alimentaires pour les 

cantines de 119 collèges 
dès la rentrée 2024, est 
opérationnelle. Un projet 
100 % vertueux que nous 
devons à la majorité 
départementale, porté 
par des élus travailleurs 
et de terrain, que 
d’autres départements 
envisagent déjà d’imiter.
C’est un plus pour 
nos agriculteurs : 
4 500 tonnes de fruits et 
légumes par an venant 
de 79 fermes différentes, 
à 80 % de la région !
C’est un plus pour 
l’environnement : produits 
de proximité respectant la 
saisonnalité des produits, 
avec 20 % de bio.
C’est un plus pour la 
réindustrialisation : 
plus d’une soixantaine 
d’emplois créés à terme, 
essentiellement locaux.
Oui, au Département 
nous faisons rimer 
proximité et efficacité.

Le temps 
du renouveau 
démocratique

Le 7 juillet, les Français 
se sont exprimés lors des 
élections législatives et 
ont exprimé massivement 
leur refus des extrêmes. 
Demain, les territoires 
joueront un rôle majeur 
pour renouveler notre 
contrat social. Unir hors 

des clivages, préférer les 
projets aux étiquettes, 
les résultats aux grands 
discours, cette méthode 
doit être la nôtre en 
Seine-et-Marne. Nous 
n’oublions pas les résultats 
du premier tour de ces 
législatives, reflétant 
des aspirations claires, 
le vote de quartiers, de 
villages qui veulent enfin 
apparaître sur la carte des 
décisions. Nous n’oublions 
pas plus le second tour, 
ce vent qui s’est levé pour 
souffler un air nouveau 
dans un monde politique 
cruellement renfermé.

Nous avons besoin d’un 
apaisement démocratique. 
La Seine-et-Marne peut et 
doit être un laboratoire de 
renouveau démocratique.
Bonne rentrée à tous !

Le terrain d’abord !

Les derniers mois furent 
mouvementés et parfois peut-être 
compliqués ou inquiétants pour 
certains d’entre vous.
L’actualité politique a été 
chamboulée et la France a 
aujourd’hui besoin, plus que jamais, 
d’unité, de solidarité et d’apaisement. 
Nous appelons à cela et c’est le 
sens de notre engagement d’élus 
locaux essentiel à la cohésion de nos 
territoires.
Gardons toujours en nous les valeurs 
républicaines et démocratiques 
que nous chérissons, conditions 
essentielles de notre nation.
L’été bat son plein et nous vous le 
souhaitons reposant et agréable. 
Toutefois, la rentrée se prépare et 
nous espérons qu’en Seine-et-Marne, 
les difficultés rencontrées durant 
l’année (transport, dossiers MDPH…) 
soient résolues.
Bel été ! Belle réussite à nos athlètes 
handisport pour les JO et bonne 
reprise à tous !

Non aux économies 
sur les MDS

En période de crise, les Français 
subissent de plein fouet 
l’augmentation des prix. Nos 
concitoyens ont besoin de soutien 
et de services publics solides. Les 
14 Maisons Départementales des 
Solidarités (MDS) de Seine-et-Marne, 
réparties sur tout le territoire, jouent 
un rôle important. Elles offrent des 
services comme l’aide sociale, la 
protection de l’enfance et l’insertion 
professionnelle et apportent un 
soutien de proximité aux familles, 
enfants, personnes âgées et en 
situation de handicap.
Il est alarmant que des 
restructurations des MDS puissent 
être envisagées pour faire des 
économies. Le président Parigi a 
confirmé que des réflexions étaient 
en cours. Réduire les moyens des 
MDS, c’est affaiblir ceux qui sont déjà 
en difficulté et compromettre l’accès 
à un service public essentiel. Cela 
n’est pas acceptable.

JEAN-LOUIS  
THIÉRIOT

Groupe LR,  
divers droite et centre

01 64 14 70 33

SOPHIE DELOISY
Groupe Les Indépendants

sophie.deloisy@departement77.fr

mailto:nathalie.moine@departement77.fr
mailto:sophie.deloisy@departement77.fr
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Airworks Factory

a e ro d ro m e  d e  m e l u n -v i l l a ro c h e
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-
Billets en pre-vente sur

www.airlegend.fr
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